SLU GARD=N

GOUOTEZ LA DIFFERENCE !

Une nouve”e achesse a I_imoges pour Ies épicuriens I

|
Avec la création de ce restaurant, nous souhaitons mettre a I honneur la gastronomie

Frangaise et Ie savoir-Faire de nos cuisiniers.

Pour cette premiére carte dlautomne-hiver, Ie ChelC VOUS propose une cuisine |_ocale et
ralflfinée, alors re’ga'ez-vous I

En prenant le choix (Je valoriser nos (Jéchets organiques et en privilégiant cJes

approvisionnements Iocaux, nous Faisons un ckoix concret pour un mode de vie responsa|9|e.

En optant résolument pour des procJuits Frais et locaux, nous éta|9|issons cJes partenariats
directs avec nos producteurs Ies plus proches, réduisant ainsi Ies émissions cJe C02 et
minimisant notre empreinte carl)one. Une clémarche duralole pour un impact positi{:sur

I .
| environnement.

Emilie et ﬂwibaut

Consommalole Uniquementé la Iooutei”e.

T Consommalole au verre et a la boutei”e.

Nos Fournisseurs

e Maison Beauregard

° Maison Plainemaison

e Maison Riloet-Beyran(J
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Nos Entrées

o Mi-cuit de saumon gravelax, salade de potimarron et

vinaigrette cJe betterave. ] 7’ 90£
Accord Mets/\/ins - AOP Gewurztraminer [Rg

-

o foie gras de canard, gelée d amandes et compoté de Figues

au vinaigre balsamique et miel. 2],90€
Accord Mets / Vins : AOP Coteaux clu |_ayon

o Tartinable de sardines aux citrons confits, chips de pain et

tal?oulé de choux Heursél’olive. ]350€
Accord Mets / Vins : AOP Pinot Noir

° Conchi lionis Farcis aux cham ignons et gin emlore, looui”on
8 PIg ging

aux herl?es. ]8,50€
ACCO!’(J Mets / Vins : l_alande cJe Pomero|

° OeuF cocotte aux mori”es, moui”ettes au comté. ] 6,90€

Accord Mets / Vins : AOPTavel

Prix nets en euros service inclus
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Nos Plats

o Pavé cJe se”e d’agneau conﬁt sept heures, tarte Fine de

Iégumes.

Accord Mets / Vins ; AOP Crozes—Hermitage

° Dos de caloi”aud roti, crumlole de noix et Fonclue cle poireaux

aux raisings secs.

Accord Mets / Vins : AOP Poui”y Fumé Iolanc

° Paleron (Je veau au Porto, aligot et chips cJe panais.

Accord Mets / Vins : AOP Saint Nicolas de Bourgueil

° Demi—magret cJe canarc] poélé, carottes glacées et pressé cJe

rattes,J'us aux aire”es.

Accoch Mets / Vins X AOP Blaye cote (Je Bordeaux

° Fondant cJe ris de veau au pineau et chétaignes, céleri Fonclant.

Accoch Mets / Vins : AOP Alsace Pinot Noir

Prix nets en euros service inc|us

22,50€

25,90¢€

19,90€

24,90

27,90€



SLU GARD=N

GOUTEZ LA DIFFERENCE !

. Diner Logis BIuGarden 3hE

Menu exclusivement réservé aux clients cJe Hu“)tel Beluest

Conchighonis Farcis aux champignons et gingemlﬁre,

IoouiHon aux herloes.

Tartinalole cle sarclines aux citrons comfits, chips cJe pain et talooulé cie

choux Heurs a l’olive.

Paleron de veau au Porto, a|igot et Cl‘IiPS Ae panais.

Dos cle cal?i”aud roti, crumble de noix et Fonclue (Je poireaux aux raisins secs.

Dé|ice croquant noisettes et praliné
Assortiment cle trois Fromages aH:inés locaux

Prix nets en euros service inclus



Nos a“ergénes

Mi-cuit de saumon gravelax, salade de potimarron et vinaigrette de betterave :

Poissons, Arachides, Soja, Fruits 2 coque, Sésame, Sulfitess

Foie gras de canard, gelée d amandes et compoté de Figues au vinaigre Ioalsamique et miel :
Gluten, Arachides, Lait, Fruits a cogue, Sulfites

Tartinable de sardines aux citrons con{?its, chips de pain et taboulé de choux fleurs l’olive :
Gluten, Poissons, Arachides, Lait, Céleri

Conchiglionis farcis aux champignons et gingembre, bouillon aux herbes :
Gluten, Sésame, Sulfites

Oeu{“ cocotte aux mori”es, moui”ette au comté :

Gluten, OeuF, l_ait, Sul\cites

Pavé de selle d’agneau confit sept heures, tarte fine de légumes :
Gluten, Arachides, Lait, Sulfites

Dos (Je caloi”aud, roti, crumlole de noix et Fondue (Je poireaux aux raisins secs :

Gluten, Crustacés, Poisson, Arachides, Lait, Fruits 2 coque, Sulfites, mo”usques

Paleron de veau au Porto, a”igot et chips de panais :

Arachides, I_ait, Sulrites

Demi—magret de canard poélé, carottes glacées et pressé de rattes, jus aux airelles :

OeuF, Arachides, Soja, ]_ait, Cé|eri, Sésame, Su|1Cites

Fondant de ris de veau au pineau et chétaignes :
OeuF, Arachides, Soja, Fruits 2 coque, Céleri, Sésame, SulFites
Entremet Framboises Prosecco :

Oequ, I_ait, Fruits 3 coque, Gluten

Déme citron épices :

Oequ, I_ait, G|uten

Entrement cognac pain de génes :

Oeufs, Lait, Fruits a coque, Gluten

Delice croquant noisette et praliné :

Oequ, l_ait, Fruits 2 coque, G]uten

Café ou The gourmand :

Oequ, I_ait, Fruits 2 coque, G]uten, Soja

Assiettes de 4 Fromages affinés :
|_actose, Arachi&es



