
L E  SA LON  

D E  TH É

DU  MANO I R

ROCHECHOUART



Le Manoir des Perrières @LeManoirdesPerrières87

Bienvenue
Nos horaires:

Mardi - Samedi
10h à 17h

Dimanche
14h à 17h

www.lemanoirdesperrieres.com

06.38.13.57.84

Pour votre confort, nous acceptons comme type de paiement:
Cartes Bancaires | Paiements Mobiles  | Espèces 



ROCHECHOUART
06.38.13.57.84

LE SALON 
DE THE 

DU MANOIR

la carte

Prix TTC service compris

BOISSONS CHAUDES
Expresso | Décaféiné

2 €

Grand café au lait | Chocolat chaud
3,50 €

Cappuccino | Café Viennois
4 €

Thé | Infusion
3 €

JUS DE FRUITS BIO
Orange | Pomme | Ananas | Abricot | ACE 

3 €

BOISSONS FROIDES
Milk-shake

6 €
Smoothie

5,50 €
Thé glacé

4,50 €
Frappuccino 

5,50 €
Fraise | Banane | Vanille Fruits Rouges 

Pomme - Kiwi - Banane

SOFTS
Coca-Cola 33 cl  |

Orangina 25 cl  |
Tropico tropical 25 cl  |

Limonade 25 cl  |
Perrier 33 cl  |

Coca-Cola zero 33 cl 
Fuzetea pêche 25cl 
Schweppes tonic 25cl 
Ginger beer 20cl 
Vittel 25cl

3 €
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LE SALON 
DE THE 

DU MANOIR

la carte

Prix TTC service compris

B I E R ES
Pression 

Michard ambrée 5º 33cl | 6,00€

COCKTAILS
Le cocktail du Manoir 

10 €
Le cocktail du Manoir

sans alcool 
6€

Michard blanche 5º 33cl | 6,00€
Abbaye de Vaucelles triple 8,4º 33cl | 6,00€

Bouteille

Meteor 0,5º 25cl | 3,00€
Sans alcool

25 cl | 3,50€
50 cl | 6,00€

CIDRES

Galipette Brut BIO 4º 33cl | 5,00€
Galipette  sans alcool 33cl | 5,00€

PINEAU

Pineau des Charentes blanc 6cl | 4,00€

Pineau des Charentes rouge 6cl | 4,00€

Moretti 4.6º 

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, 
à consommer avec modération
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LE SALON 
DE THE 

DU MANOIR

la carte

Prix TTC service compris

ROUGE 15 cl  |  75 cl

Les champs de voisin DOMAINE DE LA CREUZE NOIRE
AOP Coteaux Bourguignons

   6 €    |   29 €

Les Terres Noires LE CLOS DU VIGNEAU
AOC Saint Nicolas de Bourgueil    5 €    |   23 €

Les mille et une parcelles
AOC FITOU

   4 €    |   19 €

BLANC 15 cl  |  75 cl

Nuiton Beaunoy AOC Hautes Côtes de Beaune    7 €    |   33 €

L’Orée du bosquet  IGP Charentais Sauvignon    4 €    |   19 €

Fulcrand Cabanon AOP Clairette du Languedoc moelleux    5 €    |   23 €

ROSÉ 15 cl  |  75 cl

L’Orée du bosquet IGP Charentais    4 €    |   19 €

Kairos IGP Méditerranée    4 €    |   19 €

PETILLANT 15 cl  |  75 cl

El Goto  DOC Prosecco Treviso Blanc    5 €    |   23 €

CHAMPAGNE 15 cl   |   37,5 cl  |  75 cl

Louis Tollet BRUT 1ER CRU 13 €        32 €       60 €
Ruinart Brut - €           - €      120 €

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, 
à consommer avec modération
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LE SALON 
DE THE 

DU MANOIR

le thé

Prix TTC service compris

THE BLANC

Le thé de Griotte
La légèreté du thé blanc exalte le goût sucré de la cerise suivi de

 l’acidité de la rhubarbe.
Thé blanc fruité aux notes dominantes de cerise et de rhubarbe et de 

morceaux de rhubarbe, canneberge.

INFUSION

Bora Bora
Cette tisane à base de plantes est la délicieuse boisson vitaminée que vous attendiez.

Formidable chaude ou glacée.
Morceaux de pomme, feuilles d’hibiscus, écorces d’orange, pétales de rose,

églantier, morceaux de fraise.

African caramel beurre salé
Une tasse gourmande et audacieuse. Les morceaux de caramel à la délicate pointe

de sel se mêlent aux notes miellées du rooibos.
Rooïbos, arômes naturels, morceaux de pomme, morceaux de caramel, 

papillons en sucre.

Douce Camomille
Une infusion aux notes d’agrumes.

Citronnelle, églantier, orange, vanille et camomille.
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LE SALON 
DE THE 

DU MANOIR

le thé

Prix TTC service compris

THE VERT

Gunpowder
Un thé fort bien connu pour ses feuilles roulées en bille. Surtout utilisé pour la

préparation du thé à la menthe. Réputé pour sa fraîcheur et ses vertus désaltérantes.
Thé Vert.

Thé à la menthe Bio
Toute la fraîcheur et la magie du thé à la menthe. Il vous apportera les bienfaits du

thé vert mais également de la menthe infusée.
 Thé vert bio parfumé à la menthe.

Cocktail d’Orient
Un Sencha fruité qui allie la légèreté du thé vert à la douceur des fruits d’Orient.

Thé vert fruité à la note d’ananas, morceaux d’ananas, 
pétales de bleuet et de rose.

Le Chai Merveilleux
Juste un soupçon de thé (Ceylan), une bonne pincée de 5 épices remarquables et

une grande dose de talent. Avec un nuage de lait, aïe aïe aïe… 
Épices 69,5% (cannelle, gingembre, cardamome, fenouil, poivre rose),

 thé noir 30,5%.

THE NOIR

Darjeeling G.F.O.P. Estates 2nd flush
Mélange de thés de différents jardins pour un darjeeling très aromatique, long en

bouche à l’infusion cuivrée
Thé Noir.

La Belle et la Baie
Sa tasse malicieuse sépare des notes des fruits rouges et noirs voluptueux que l’on

imagine prêts à être croqués.
Thé noir parfumé aux notes dominantes de baies noires, feuilles de mûrier,

morceaux de fraise, pétales de bleuet.
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THÉ GLACÉ

Thé de l’été
Un must à ne pas manquer cet été !

Thé noir, thé vert, morceaux d’ananas, écorces d’orange, écorces de citron,
camomille romaine, pétales de souci.

Coco Câline
Les légers morceaux d’ananas ainsi que les généreuses chips de coco donnent le

tempo à ce thé suave et exotique.
Thé vert, Coco, Ananas, pétales de soucis, arômes.

Thé des Oasis
La tradition dit de lui qu’il est “Amer comme la mort, sucré comme la vie et doux

comme l’amour”.
Thé vert parfumé à la menthe Nanah, feuilles de menthe Nanah.

Japan Lime
Pour un été haut en saveurs et tout en fraîcheur, ce thé vert fin et fruité aux notes

citronnées se consomme en thé glacé.
Thé vert fruité aux notes de citron et de citron vert, écorces de citron 

et pétales de souci.

La source des Maoris
Une infusion désaltérante et légèrement acidulée à base de pomme, de fraise 

et de kiwi.
Morceaux de pomme, écorces d’églantier, fleurs d’hibiscus, arômes,

 morceaux de kiwiet fraise


